
À LA CARTE

FORRETTAR 

Tunfisk crudo servert med yoghurt og 
 pepperrot, sprø løk og bringebær fra Børve 
 (fi, me, gl)  

225,- 

Kroketter med røykt lam frå Fykse  
Servert med sylta løk og estragon majones 
 (e, gl, se, me) 

208,- 

Søtpotetsuppe med ingefær og vårløk, servert 
med surdeigsbrød krutonger (gl)
 
205,- / 289,- (hovudrett)

 
TIL BORNA 

Bornas burger, servert med ketchup, fries og 
agurk (gl, me)

189,- 

“Homlanuggets” servert med fries og reven 
grulrot (gl, me, e)

165,- 

Barnas Is dessert 
1 - 2 eller 3 . Kuler iskrem med digg  
(allergen vil variere)

65,- / 95,- / 135,- 

Våre allergen er merka i menyen slik:
Gluten (gl), skaldyr (sk), egg (e), fisk (fi), peanøtter (pe), soya (s), mjølk (me), nøtter (n),

selleri (si), sennep (se), sesamfrø (sf), sulfit (su), lupin (lu), blautdyr (bl)

Hardangerfjord hotel er ein del av Fjordtind Hotels. Me samarbeidar tett med lokale  
produsentar av kjøt, grønsaker, bær og frukt for å by på kortreist og smakfull mat.

HOVEDRETTAR

Glasert kalvebrisket servert med jordskokk, 
potetkrem og kaffiglaze(me ,n, me) 
 
427,- 
 

Vekas kvit fisk servert med sesongens grønnsa-
ker, miso smørsaus og småpoteter frå Hauane 
gård (fi, me, s)  

418,-

Sopp byggotto servert med sesongens grønnsak-
er og grønnkål fra Hauane gård 
 (me, gl, e)

365,-

DESSERT 

Sprø Pære servert med tindvedkrem og smør-
crumble (gl, me)

205,- 

Appelsin crème brûlèe  
(me) 
 
195,-

Tre norske ostar servert med aprikos frå Lærdal 
og surdeigsbrød (gl, me)  

235,- 



DRINKS

På denne sida finner du et utdrag av det vi anbefaler å drikke. Vi har også et 
rikholdig drikkekart med mye godt fra fjærn og nær.

Godt på glass

Sider tørr/halvtørr/rose	  
Hvilke flasker vi har tilgjengelige vil vari-
ere, spør din servitør  

Leitz Riesling Trocken    
Litt restsødme,men fremdels syrefrisk 
og crisp

Rene Lequin-Colin   
Nydelig chardonnay 

La ferme Julien Rouge 
fruktig og litt krydret syrah blend med 
en fin balanse og myke tanniner

Presqu’ile  
Leskende pinot frå California

Alkoholfritt  

Eplebrus fra Hardangerbonden 

Lokal eplemost     

Alkoholfri sider fra Lekve 

Lokal eple- og bærmost

Mineralvann    

Fra Baren 

Hardangerdraum 			    
 
Hardanger Mule  			    

Limoncello Spritz
  
 

7fjell Pilsner  0,35/0,5 		

7fjell Bergen Blanc 0,35/0,5 

7fjell Fløien IPA 0,35/0,5 

7fjell Ginger ninja 0,35/0,5 

7fjell Juan more 4,7% 0,33   
7fjell Snasen saison 7,5% 0,33
HB Glime blond ale 4,7% 0,33
HB Gaukepils 4,7% 0,33 
HB Heimhug Dark lager 4,7% 0,35

 
Etter maten 

Is sider 
Frysekonsentrert fra lokale 
Sidergårder, det mest eksklusive 
siderbonden har å by på.

Søt Storklasig  
Solbærvin fra Vestavin 

Fjordkaffi    
kaffe med Fjording kremlikør

135,-

145,-

175,-

69,-

69,-

79,-

79,-

135,-

135,-

135,-

Sjekk ut vårt fulle Drikkekart med både sider og kjellerviner! 

189,-

145,-

152,-

152,-

152,-

125,- / 145,-

135,- / 165,-

139,- / 169,-

129,- / 149,-

124,-
169,-
135,-
129,- 
142,-

52,-


